
Avondmogelijkheden. 
 

     ’s Avonds is de eetruimte van Tête Pressée beschikbaar 
  voor groepen vanaf 10 personen. Er worden geen andere 
  klanten bijgeplaatst. 

 
Op die manier creëren we een intieme privésfeer die 
zowel geschikt is voor familiale, vriendschappelijk als 
zakelijke ontmoetingen. 
 
Zittend of rechtstaand kunnen uw gasten genieten van een 
originele culinaire avond. 
  
Het verloop van de avond alsook het menu worden vooraf 
met de chef besproken. 
 
 

Tafelkaart.  
  

  Menu: 
      voorgerecht + hoofdgerecht + dessert: € 34.00 
   (zoals onze lunch) 
  Vooraf te beslissen wat je wenst (vlees, vis, …) 
       
  extra uitgebreide hapjes bij apero: + €  7.00 
      extra voorgerecht:        + €  9.00 
      kaasbord:        + € 10.00 
      kaas i.p.v. dessert:      + €  4.00 
      extra dessert:        + €  7.00 
   Voor exclusieve producten of speciale  
  gerechtjes is de prijs afhankelijk van de  
  ingrediënten. 
  

  Tapa:  
  assortiment koude en warme mini-gerechten: 
  We beginnen met koude hapjes, gaan over naar 
  warme mini-gerechten, daarna zoet zoete  
  afsluiters.  
           vanaf € 44.00 
  
   Kookinitiatie: 
  Demo:               € 200.00 
  Bij elk onderdeel van de gekozen menu worden 
  een  aantal specifieke grondstoffen en  
  bereidingswijze uitgelicht. 



 Wijnkaart. 
 
 

Mousserend:                   
 
GRAHAM BECK        
Methode Cap Classique    € 35.00 
 
GRAHAM BECK 
Blanc de blanc Vintage 2005  € 44.00 
 
CHAMPAGNE LOUISE BRISON 
Millésime 2004     € 55.00 
 
MOSCATO D’ASTI 
Dessertwijn 2008     € 30.00 
 

 

 

Witte wijn:      € 27.00 
 
Keuze uit 3 witte huiswijnen.   
 
 

Rode wijn:      € 27.00 
 
Keuze uit 3 rode huiswijnen. 
 
 
 
 
Witte wijn:      € 39.00 
 
ALZINGER  ‘Dürnsteiner Federspiel’ 
 OOSTENRIJK, Warchou / Riesling 2004 
      

MARCEL DEISS 
 FRANKRIJK, OAC Elzas / Riesling 2007 
 

IL PALAGETTO ‘Riserva’  
 ITALIË, Toscane / Vernaccia 2005 
 

NIGL ‘Alte Reben’ 
 OOSTENRIJK, Kremstal / Grüner Veltlinger 2008 
 

SERESIN  
 NIEW ZEELAND, Marborough / Sauvignon Blanc 2008 
 

SAVENNIERES Roche aux Moines 
 FRANKRIJK, Loire / Chenin Blanc 2007 
 

MEERLUST  
 ZUID-AFRIKA, Stellenbosch / Chardonnay 2007 
 
 



Rode wijn:      € 39.00 
 
MAIN DIVIDE  
 NIEW ZEELAND, Marborough / Pinot Noir 2007 
 

LE POTAZZINE Rosso di Montalcino 
 ITALIË, Montalcino / Sangiovese Grosso 2006 
 

ALOXE CORTON Michel Gay (1 stuk) 
 FRANKRIJK, AOC Bourgogne / Pinot Noir 2002 
 

LEEUWIN ESTATE Prelude Vineyards 
 AUSTRALIË, Margaret River / Cabernet Merlot 2001 
 

GRAHAM BECK The William 
 ZUID-AFRIKA, West- Cape / Pinotage, Cabernet, Merlot 2003 
 

GIGONDAS Raspail-Ay 
 FRANKRIJK, AOC Côte du Rhône / Syrah, Grenache 2007 
 

  
Witte wijn:      € 49.00 
 
VELICH ‘Darscho’  
 OOSTENRIJK, Burgenland / Chardonnay 2007 
 

ST-JOZEPH ‘Clos de Silice’ 
 FRANKRIJK, AOC Côte du Rhône / Marsanne 2007 

 
Rode wijn:      € 49.00 
 
BEAUNE 1e cru Domaine Michel Gay 
 FRANKRIJK,AOC Bourgogne / Pinot Noir 2002 
 

CHATEAU LABERGORGE  
 FRANKRIJK, AOC Margaux / Cabernet, Sauvignon 2004 
 

MEERLUST Rubicon 
 ZUID-AFRIKA, Stellenbosch / Cabernet, Merlot, Malbec 2004 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


